
Dos de Bar à la plancha
Ragoût de topinambours et artichauts

Sauce au Crémant du Jura et vanille

Barre chocolat caramel, crème vanille
Ou

Soupe d’agrumes au gingembre
Glace pistache, tuile amande

Ou
Entremet orange, passion

Coulis exotique

MENU DU 31 DECEMBRE
& LUNDI 1ER JANVIER 2024

MENU 2 PLATS 54€ MENU 3 PLATS 61€

Mise en bouche
Crémeux de langoustine, crème légère à l’aneth et œufs de saumon

Terrine de foie gras et pommes fondantes au Macvin
Chutney de pruneaux et raisins

Pain de mie aux noix
Ou

Noix de St Jacques snackées
Velouté de potimarron aux noisettes grillées, tuile Comté

Ou
Pavé de sandre rôti

Galette d’endives caramélisées et Morteau
Fumet crémé réduit

Filet de canette poêlé
Tartelette panais et carottes aux pignons

Jus aux griottes de Fougerolles
Ou

Entrecôte de veau basse température
Millefeuille de pomme de terre et céleris au lard fumé

Champignons, jus crémé
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