
MENU A 40€ 
 

Terrine de pigeon au foie gras et pistaches 
Confiture d’oignons rouges au Macvin 

                                                       Ou 

Barigoule de légumes et escargots au lard fumé 
Biscuit aux herbes, jus de cuisson 

 

Ou 

Saumon mariné à la betterave  
Mousseline de petits pois 

Sauce moutarde, sirop d’érable 

 

*****  

Caille désossée rôtie à la plancha 
Tartelette carotte, navet 

Jus réduit au Madère, pleurotes 

 

Ou 

 

 
 
 

 
 
 

Filet de Dorade sébaste snacké 

Poêlée de courgettes, fenouil et poivron au basilic 
Vinaigrette tomates confites et olives 

  
Ou 

 
Rouelle de pintade farcie aux écrevisses 

Dariole de patate douce 
Sauce Aurore, morilles 

*****  

Carte des desserts au choix  
(Aucun changement ne sera possible) 


