
   MENU 2 PLATS 55€ 

   MENU 3 PLATS 62€ 

 
Terrine de foie gras au naturel, gelée d’agrumes 
Brioche tiède à la farine de gaudes et fruits secs 

 
Ou 

Noix de St Jacques rôties 

 Galette de polenta grillée 

 Fondue de poireaux au lait de coco et Morteau  

 

***** 

Filet de Bar snacké 

Endives caramélisées, jus de veau réduit 
 

Ou 

Dos de cabillaud rôti au lard fumé 
Risotto d’épeautre à la ciboulette  

Fumet crémé au Vin Jaune  
 

***** 

 

 

 Quasi de veau cuit rosé 
Dariole de topinambours aux noisettes  

 Pleurotes et trompettes, sauce Albufera  

Ou 

Filet de canette grillé 
Gâteau de patates douces aux amandes 

Sauce Bigarade 
 

***** 

Les affinés 

*****  

Carte des desserts aux choix  

(Aucun changement ne sera possible)  


