
MENU A 40€  
 

Terrine de cerf au foie gras et pignons 

Chutney pommes et airelles 

                                                       Ou 

Poêlée d’escargots, flan de persil 

Velouté de butternut, julienne de Morteau 

 

Ou 

Truite saumonée mariné à l’huile de vanille 

Houmous de lentilles corail, sablé au Comté 

 

*****  

Pot au feu de jarret de bœuf croustillant 

Gâteau de céleris et pomme de terre 

Jus brun aux morilles 

 

Ou 

 

 

 

 

 

 

 

Filet de sébaste snacké 

Embeurrée de chou vert 

Sauce matelote au vin rouge 

  

Ou 

 

Caille désossée rôtie 

Mitonné de légumes racines, pleurotes et trompettes 

Jus réduit au Macvin 

*****  

Carte des desserts au choix  

(Aucun changement ne sera possible) 


